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Convocatoria y bases  
    

Concurso Thermomix & Quisquilla 
 

Presentamos de nuevo el concurso que reúne dos de los elementos exquisitos y necesarios en 
la cocina de nuestros días: La quisquilla del mediterráneo y especialmente la de la Cofradía de 
Pescadores de La Vila Joiosa y el prestigioso robot de cocina Thermomix®.   

Producto exquisito de inigualable sabor e innovación de la mano para demostrar que con 
buenos ingredientes y el mejor dispositivo de cocina podemos desarrollar nuestra creatividad 
sin ningún tipo de límite.  

Este concurso se estructura en dos fases muy diferenciadas:  

- La primera de ellas tiene lugar en los grupos de Facebook de las delegaciones 
comerciales de Thermomix® en la Comunidad Valenciana y consiste en la 
publicación de la fotografía de una receta elaborada con Thermomix® en la que 
se utilice como ingrediente principal la Quisquilla del Mediterráneo, realizando 
una receta original que utilice los productos que cada concursante desee a su libre 
elección (verduras, pescado, marisco, etc…), pero utilizando la quisquilla tanto en 
la realización de la receta, como en su decoración. Esta publicación debe realizarse 
en el muro de uno de estos grupos de Facebook con la etiqueta 
#turronythermomix.  
 

- Las 9 publicaciones que reúnan más “me gusta” pasarán a la siguiente fase. Esta 
fase estará abierta desde el 01 al 31 de agosto en los siguientes grupos de 
Facebook:  https://www.facebook.com/share/p/pK85xfAUX8NNA2De/ 

 
- La fase final consiste en la elaboración en directo y ante un jurado profesional de 

esa misma receta. Esta segunda fase tendrá lugar en el escenario principal de la 
Feria Alicante Gastronómica.  

  

https://www.facebook.com/share/p/pK85xfAUX8NNA2De/


  
 

Concurso Thermomix & Quisquilla    2 | 2 
   

 

PREMIOS: 

1° Un thermomix  

2° Un cortador, un set fresh, 1 año de cookidoo  

3° Un cortador y un set fresh 

 
Más información 
lidia.franco@vorwerk.es 
rosa.saltojimenez@vorwerk.es 
sonia.martinez@vorwerk.es  
nuria.lopez@vorwerk.es 


